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KAVIARENSKÉ A REŠTAURAČNÉ  DEZERTY
Odborný  seminár je  zameraný na prípravu tanierových dezertov, servírovanie a moderné zdobenie 
Lektor :  Michal Baniar

Odborný garant  : Mgr. Jozefína Zaukolcová, predseda klubu cukrárov SZKC

Termín I. : 2. 3. 2016
Miesto konania: Stredná odborná škola obchodu a služieb Piešťany
Termín II. : 9.3.2016
Miesto konania: Hotelová akadémia Liptovský Mikuláš
Seminár je zameraný na prípravu tanierových dezertov, reštauračných, kaviarenských podľa moderných prvkov súčasnej cukrárskej gastronómie. Súčasťou seminára bude teória,  praktické ukážky prípravy dezertov, náplní, omáčok, ozdôb, vhodné kombinácie jednotlivých komponentov tanierového dezertu, typy, triky, rady, pohárové dezerty, servírovanie a ochutnávka dezertov. 
Školiteľ :

Michal Baniar  - cukrár podnikateľ, spoločnosť Gerardin, skúsenosti nadobudol  vo Francúzsku, Anglicku, reprezentoval Slovensko na mnohých gastronomických podujatiach doma aj v zahraničí ako člen  reprezentačného tímu v Nemecku, Luxembursku, v Hradci Králové, Dubaji, v Šanghaji.....    
Odborný garant

Mgr. Jozefína Zaukolcová - predseda klubu cukrárov SZKC, pracuje ako  pedagóg a majster odbornej výchovy SOŠOaS Púchov, členka reprezentačného tímu kuchárov a cukrárov Slovenska, reprezentovala Slovensko na mnohých zahraničných súťažiach v Nemecku, Luxeburku, v Hradci Králové, gastronomických podujatiach na Cypre, v Lisabone. Spolupracovala s francúzskymi cukrármi pri realizácii profi akadémie pre cukrárov.    

 TEMATICKÝ OBSAH SEMINÁRA : 
Tanierové dezerty – teoretická časť,  pojem a význam v cukrárskej výrobe, reštauračnom stravovaní kaviarenské dezerty 
Praktická ukážka prípravy dezertov – technológia prípravy, servírovanie, spôsob  podávania, dekorovanie ozdobami z ovocia, karamelu, čokolády
Záver -   ochutnávka dezertov, voľná debata, odovzdanie účastníckych listov 
Časový harmonogram 

- 9,30  – 10.00 hod – prezentácia  
-10.00 – 10.30 hod – teoretická časť  

-10.30 – 12.30  hod - praktická časť
- 12.30 – 13.00 hod - prestávka -  občerstvenie 

- 13.00 – 14.30 hod  - dokončenie dezertov, ochutnávka, voľná debata k danej téme, diskusia 

                                    odovzdanie účastníckych listov 
Kde a ako sa prihlásiť ?

Adresa Klubu  cukrárov  

Stredná odborná škola obchodu a služieb , ulica 1.mája 1264 , Púchov, e- mailová adresa : zaukolcovaj@gmail.com 
Prihlášky môžete zasielať poštou  alebo  elektronicky e-mailom s označením seminár tanierové dezerty I, tanierové dezerty II.,   
telefonický kontakt : 

Mgr. Jozefína Zaukolcová,  042 4631 365, 0908433839 ( v prípade potreby sms ) 
Termín uzatvorenia prihlášok : 28.2.2016 – termín I., 6.3. 2016 termín II., 
Miesto konania  : 
Termín I. - Stredná odborná škola obchodu a služieb Piešťany
Adresa:  Mojmírova 99/28, 921 01 Piešťany
Termín II. - Hotelová akadémia Liptovský Mikuláš
Adresa : Ul. Čs.brigády 1804, Liptovský Mikuláš
Poplatok za seminár :    
Dospelí – člen klubu ........20,-Eur, nečlen.............. 30,-Eur ( cena vrátane DPH) 
Spôsob  platby 
Možnosť platby prevodom na účet, alebo v hotovosti pri prezentácii 
Spôsob platby prosím oznámiť vopred. Do platby na účet uviesť do poznámky seminár tanierové dezerty I, tanierové dezerty II 
Cena za školenie zahŕňa materiálové náklady, občerstvenie, pitný režim. 
Prihláška
Meno a priezvisko .....................................................................................

Firma .........................................................................................................

Adresa .......................................................................................................

...................................................................................................................

Telefonický kontakt ..................................................................................  

e-mailová adresa .......................................................................................

Označiť termín a miesto konania 

Termín I. .........................................................................

Termín II. .............................................................................

Uviesť spôsob platby ........................................................
Dátum ...............................                          Podpis ...................................

Fakturačné údaje klubu 
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------Klub cukrárov SZKC:         IČO:  584 363                    Bankové spojenie: Slovenská sporiteľňa                                                                        

mobil: 0908433839                   DIČ:  202 134 5018                 číslo  účtu:   000000 - 0364488043/0900

e-mail:  zaukolcovaj@gmail.com                                              IBAN :  SK1809000000000364488043

                                                                                                 BIC:     GIBASKBX
prehlásenie:

Súhlasím s tým, aby osobné údaje uvedené v tejto prihláške boli spracované a použité pre internú potrebu SZKC a meno, priezvisko a názov zamestnávateľa / školy boli zverejnené 
na web stránke SZKC - prípadne uvedené v odbornom článku zameranom na tento seminár. 
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