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Tatranský klub Slovenského zväzu kuchárov a cukrárov
a Obec Prakovce
Usporiadajú 04.06.2016

1:ROČNÍK SÚŤAŽE VO VARENÍ PIROHOV –tradičné slovenské jedlo

„ Prakovský Piroh 2016“
Hlavný sponzor súťaže:   Elo Mäso



         - Obec Prakovce
                                    - Lunys 
                                    - Metro

                                    - Bidvest




         - Accom

POZVÁNKA:
dňa 04.06. 2016 ( sobota) Vás pozývame ukázať silnú stránku svojej odbornej zručnosti 
Zúčastniť sa môže každý. Profesionálni, amatérsky aj študujúci kuchári, cukrári, ktorí majú záujem o tradičnú gastronómiu. Odborná porota výrobok nielen ohodnotí, ale aj poskytne spätnú väzbu a upozorní , ako sa vyhnúť chybám  v budúcnosti
PROGRAM :

· 8:00 hod. 
Štart prvých súťažiacich finálového kola Prakovský PIROH –     

                                    varenie na živo,

· 9:00 hod.
Slávnostné otvorenie 
· 10:30 – 14:30 hod. 
Sprievodné akcie, Prezentácie, Ukážky –Profesionálov
· 16:00 – 18:00 hod.
Odovzdávanie cien a diplomov

· 18:00
Ukončenie súťaže
Prakovský PIROH 2016 – varenie na živo
Súťaž je vyhlásená v troch kategóriách:

Prvá kategória:        amatérske družstvá ( 2-až 3 členov amatérov v družstve)
Druhá kategória:     seniori  -  profesionálni kuchári z hotelových a reštauračných zariadení

Tretia kategória:     juniori  -   žiaci stredných hotelových a učňovských odborných škôl

Propozície súťaže

1. Zápisné na súťaž  v kategórií: JUNIOR  5,-- €,  - uhradiť pri prezentácii

    
 SENIOR 10,-- €, - uhradiť pri prezentácii

          ( pre každého súťažiaceho bude v rámci zápisného zabezpečený obed, 

           pre ostatných účastníkov bude možnosť zakúpenia obeda za výhodnú cenu )

2. Výberové kolo sa bude konať  28.05.2016 a následne postupujúci budú kontaktovaní a pozvaní do finálového kola
3. Finálové kolo, dňa 04.06.2016 v krásnej obci PRAKOVCE
Výberové kolo

Každý súťažiaci musí do 27.5. 2016 zaslať na obe mailové adresy  

(tatranskyklub@outlook.sk   r.stefanik6677@gmail.com
· Jednu fotografiu súťažného jedla, s menším rozlíšením ako je 1,0 MB ( nie je podmienkou )

· Vypracovanú kalkuláciu na 10 porcií

· Riadne vyplnenú prihlášku:

s menom súťažiaceho, adresou (alebo adresou školy – zariadenia, za ktoré bude súťažiť), telefónnym číslom na kontaktovanie v prípade postupu a ak je to v možnostiach aj emailovou adresou

Finálové kolo

· Finálového kola sa zúčastnia finalisti z každej kategórie, na základe výberu Vami zaslaných kalkulácií súťažného jedla odbornou porotou. 

· Odborná porota pre všetky súťaže bude zložená z certifikovaných hodnotiteľov   
· SZKC , teda aj na  1:ročníku súťaže vo varení pirohov 04.06.2016
· Kontaktovaní  budú iba postupujúci súťažiaci  
Propozície súťaže amatér:

Družstvo amatérov pozostáva z 2-3 členov, ktorí uvaria pirohy akéhokoľvek druhu z akoukoľvek náplňou.

Každé družstvo dostane 1 kg múky a 1 vajce. Ostatné ingrediencie podľa ľubovoľného výberu a pracovné pomôcky na prípravu jedla ( kotol, dosky, varechy, taniere atď.) si donesú sami. Úlohou družstva je uvariť čo najviac pirohov z daného množstva múky.

Hodnotiace kritéria v bodoch:

- príprava pracoviska, hygiena                                       10 bodov

- vzhľad predvedeného jedla                                          10 bodov

- správnosť technologického postupu                            20 bodov

- chuť jedla, estetická úprava jedla                                39  bodov

- kreativita  jedla, ekonomika, hospodárnosť jedla        20 bodov
- každý nerozvarený  piroh                                               + 1 bod       
Propozície  súťaže senior a junior:

· Súťaž pozostáva z prípravy dvoch porcii pirohov (1porcia rôzny počet do váhy 350g) z vlastných ľubovoľných surovín

· Pracovný čas 45 minút, nezarátava sa 5 minút na prípravu a 5 minút na upratanie pracoviska

· Každý súťažiaci si všetky suroviny na prípravu jedla donesie na vlastné náklady, rovnako aj pracovné pomôcky potrebné na prípravu jedla – hrniec, panvice atď.

· Pracovnú technológiu poskytne organizátor súťaže – pracovný stôl, dvojplatnička, pitná voda

· Pre každého súťažiaceho bude v rámci zápisného zabezpečený obed. Dobrá zábava, ceny a skvelý zážitok.
Hodnotiace kritéria v bodoch:

- príprava pracoviska, hygiena                                       10 bodov

- vzhľad predvedeného jedla                                          10 bodov

- správnosť technologického postupu                            20 bodov

- chuť jedla, estetická úprava jedla                                40  bodov

- kreativita  jedla, ekonomika, hospodárnosť jedla        20 bodov

Spolu                                                                              100 bodov

1. Vstupné: pre širokú verejnosť je  - 1,€--    

Limity pre dosiahnutie konkrétneho pásma :

	90 – 100 bodov
	76 – 89 bodov
	60 – 75 bodov
	20 – 59 bodov

	Zlaté pásmo
	Strieborné pásmo
	Bronzové pásmo
	diplom


Záväzná prihláška
	Meno a priezvisko súťažiaceho :  ...........................................................................................

Presná adresa :                              ............................................................................................

                                                         ............................................................................................

e-mail :                                          ............................................................................................

tel. číslo :                                       ............................................................................................

Škola / pracovisko :                      ............................................................................................

                                                        ............................................................................................

Ulica, číslo :                                  ............................................................................................

PSČ, Mesto – obec :                     ............................................................................................

e-mail :                                          ............................................................................................

tel. číslo :                                       ............................................................................................

Kategória: 
Zaškrtnite vyhovujúce       
  JUNIOR □             SENIOR □                 AMATER □                            
  Povinné suroviny od organizátora -Amatérov  □                            
V ..........................................    dňa ............................. 2016
Prosíme súťažiacich, aby si na súťaž priniesli popisky s úplnými názvami súťažných jedál ako aj receptúru  – platí pre všetky kategórie. 



Prihlášku s fotografiou a kalkuláciou je potrebné zaslať e-mailom 
najneskôr do 27.maja  2016
 Predseda TK SZKC Miloš Červenka, e-mail : tatranskyklub@outlook.sk, r.stefanik6677@gmail.com
Prosíme všetkých  vystavovateľov o včasné zaslanie svojej prihlášky na výstavu z dôvodu zabezpečenia miesta k vystaveniu exponátu a zabezpečenie diplomu.
R e c e p t ú r a

	Meno, priezvisko:

 ................................................................................................................................................

Názov školy / pracoviska, adresa : 

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

Kategória:

................................................................................................................................................

Názov jedla:

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

Ingrediencie:

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................
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