Tatranský kuchár 19.05.2016 výsledky
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Tatranský klub Slovenského zväzu kuchárov a cukrárov usporiadal 19.05.2016 Jubilejný 25-ty ročník súťaže v živom varení spojenom s výstavou cukrárenských výrobkov a výrobkov studenej kuchyne pod názvom Tatranský kuchár 2016.  Spoluorganizátorom súťaže boli Mesto Vysoké Tatry, Hotel Átrium Nový Smokovec, SOŠ Horný Smokovec 26, Vysoké Tatry  , spoločnosť Metro, Cora Poprad a Lunys Poprad .
     Súťaž bola vyhlásená v dvoch kategóriách: kuchár senior a kuchár junior. Súťažilo sa v disciplínach: Živé varenie, Torty a dezerty boli nesúťažné a  Studená kuchyňa. V súťažnej disciplíne „Živé varenie“ súťažiaci boli povinní vo svojich receptúrach použiť ako povinnú surovinu jahňací chrbát a smrčkovec alebo jarné kuriatko s medvedím cesnakom. Téma pre torty a dezerty  bola: Máj mesiac lásky. 
   Do súťaže v živom varení o titul Tatranský kuchár 2016 sa prihlásilo 38 súťažiacich z toho 35 postúpilo do finálneho kola. Dvaja súťažiaci nakoniec nenastúpili nakoľko im to nečakané okolnosti nedovolili. Takže samotnej súťaže sa zúčastnilo 33 súťažiacich. 15 súťažiacich v kategórii senior a 18 súťažiacich v kategórii junior.
Päťčlenná medzinárodná odborná porota zložená z certifikovaných porotcov rozhodla o rozdelení ocenení nasledovne:
Súťažná disciplína: „ Živé varenie“ – kategória: Kuchár senior:

1. Absolútny víťaz:  zlaté pásmo
Peter Bracho – EL Brasero caffe &restaurant
      Zlatá medaila:  zlaté pásmo
Michal Košík –Schloss Hotel***** Dürnstein, Rakúsko 

Zlatá medaila:  zlaté pásmo 

Lenka Majerčíková- Koliba Žerucha , Pavol Hurajt Štrba

      2. Strieborná medaila:  strieborné pásmo
Ján Dudáš –Bistro Dobrý deň Kežmarok
Alexander Koóš - Reštaurácia Ponté  Scota Viatora Ružomberok, Petr Erin Kováč   - Kohút na víne Brno—život s pánve
Lukáš Velšic – Penzión Energetik***

2. Bronzová medaila:  bronzové pásmo
Dušan Lapčák - Hotel Átrium*** Nový Smokovec, 
Dávid Mareček-  Hotel Plejsy ***
Matej Orčík-  F-TEAM HOTEL Liptovský hrádok
Ján Zluky - Hotel Galileo****  Donovaly

Adrián Čižmár  -Hotel Mousson**** Michalovce

Martin Hoferica - Hotel Diplomat**** Rajecké Teplice

Lukáš Mesároš – Vinum Galéria Bozen  Pezinok
Súťažná disciplína: „Živé varenie“ – kategória Kuchár junior:
1. Absolútny víťaz: Zlaté pásmo
Matúš Kobolka  SOŠ obchodu a služieb T: Vansovej 2 Topolčany
2. Strieborná medaila: 
0

3. Bronzová medaila: 
Andrej Syč –SOŠ Horný Smokovec

Filip Štancel –Hotelová Akadémia Otta Brucknera Kežmarok

Denis Čonka- Hotelová Akadémia  Liptovský Mikuláš

Andrej Grengubiak- Hotelová Akadémia Spišská Nová Ves 
Branislav Michalko- Hotelová Akadémia Liptovský Mikuláš
Tomáš Trško- SOŠ obchodu a služieb 1 mája Púchov
David Štefko- Hotelová Akadémia Mikovíniho Bratislava

Martin Hasaralejko -SOŠ obchodu a služieb,  Michalovce
Martin Miklušák  Súkromné Gymnázium Halíč- - špeciálne ocenenie pre nadšeného amatéra varenia  Bronzová medaila
Nesúťažná  disciplína: Torty a dezerty

Kristína Kurucová a Miriam Skysľaková – Spojená škola HA. Svidník
Daniela Marušová  SOŠ Komenského Lipany

Marta Čižmárová a Zuzana Palenčáková  SOŠ Komenského Lipany

Marcela Hudáková a Monika Petreková  SOŠ Komenského Lipany

Katarína Trníková , Gabriela Miškechová- SOŠ obchodu a služeb  1 Mája Púchov
Súťažná disciplína: Studená kuchyňa
Bronz: 

Michal Lukačovič – Hotel Diplomat**** Rajecké Teplice
Šimon Drahňovský- Ľubomíra Garaničová- SoŠ obchodu a služieb,  Michalovce
