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Soutéz cukraru junioru

Soutéz je uréena pro zdky odbornych gastronomickych Skol, hotelovych Skol a specialnich
gastronomickych Skol. Soutézit mohou i individualné piihlaseni z4jemci z jinych oborti a zajemci
ze zahranici.

Do soutéze se muze ptihlasit kazdy zak odborné gastronomické Skoly, individudlné ptihlaseni
zajemci z jinych oborl a zajemci ze zahranici, ktefi nedoséhli véku 21 let v den konéni soutéZe.
Soutéz je limitovana poctem ucastnikti. Potadatelé si vyhrazuji pravo v piipad¢ nutnosti omezit
pocet soutézicich.

Startovné za sout€ziciho ¢ini 400,- K¢.
Céstka bude hrazena pti prezenci nebo na ¢islo uctu: 1932066389/0800 var. symbol: datum
narozeni soutéziciho (ve tvaru DDMMYYYY).

Jmenovku, oznaceni exponatu si kazdy soutézici pfiveze s sebou. Déle doveze recepturu na
vystaveny exponat, kterou odevzda ve dvou zhotovenich, jedenkrat odevzdd dotaznik pro
moderatora.

Pracovni obleceni soutézicich - v souladu s ptedpisy o osobni hygiené v potravinarstvi. Kazdy
soutézici bude pracovat ve slavnostnim pracovnim odévu, obuvi, je nutné mit s sebou také platny
zdravotni prukaz.

Prezence soutéZicich se skutecni 20. Fijna 2016 od 08:30 hodin.

Soutézici si vylosuje v 8:45 startovni poradi. Soutézici vystavuji pod stejnym ¢islem, pod
kterym soutéZi na pédiu.

Zahajeni soutéZe bude upresnéno podle mnoZzstvi prihlaSenych soutézicich.

Vyhodnoceni soutéZe probéhne po ukonceni soutéZe cca 16:30 hod, po vyhlaseni vysledkii

se miZe sklidit vystaveny exponat.

Termin soutéze: 20. 10. 2016
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SoutéZni ukol: = Zdobeni atrapy dortu na téma HALLOWEEN

Atrapa dortu musi odpovidat velikosti dortu o hmotnosti maximalné 3-5 kg. Atrapa musi byt potazena
potahovaci hmotou nebo ¢okoladou. Firma Almeco dod4 v den soutéZe nasledujici suroviny na potahovani
atrapy. Modelovaci hmota White icing, bila ¢okolada Select W2NV, horka ¢okolada Select
811NV, Scaglietta tmava a bila — ¢okoladové Supinky, Codetta tmava a bila — ¢okoladova
ryZe, Doretta — karamelizované burizony.

Dort miiZze byt patrovy, tvarovany 3D nebo jiny tvar. Ozdoby na dort se musi pfipravit na mistg,
nesmi se dovést zadné predpiipravené. Mohou se pouzit jen takové, které by se na misté
pfipravily, ale pokud by nestacila ztuhnout, tak se milize pouzit pfedem piipravend dovezena
ozdoba, kterou ale na misté zhotovi a vytuhlou pouzije. Takovad ozdoba mize byt jen 10%
z celkové ozdoby. Firma Almeco doda nasledujici suroviny, které budou k dispozici pii vyrobé
ozdob: Modelovaci hmota White icing - pro dekoraci, COKOLADOVE POLEVY PRO
POTAZENI DORTU - (bil4 ¢okoldda Select W2NV, horka okolada Select 811NV, barevné
¢okolady Citronové callets — zelena Cokolada, pomerancové callets — oranZova cokolada),
Doretta — karamelizované burizony, Transfer folie mix — pro pripravu dekoraci, Struktur
folie — pro pripravu dekoraci, Isomalt — cukr pro vytvoreni dekorace ,sklo*“, barevné
dekoracni pudry, zlaty, bronzovy atd.

Veskeré pomiicky na potahovani, vyrobu ozdob si soutézici musi dovést své. Déle dort vystavuje
na svém inventafi, stil si zdobi vlastnim ubrusem, ktery si doveze a malé ikebana na dotvoteni
vyrobku.

Podiové vystoupeni soutéziciho je celkem 90 minut véetné piipravy pomiicek na pracovisté a na
uklid pracoviste.

Atrapa mlzZe byt obmazana, aby byl krém ztuhly a dobfe se potahoval ¢okoladou.

Pro porotu dovezou soutézici maly degustacni dortik, ktery bude do hmotnosti 0,5 kg. Tento
dortik nemusi byt zdobeny, ale potaZzeny stejnou ¢okoladou nebo potahovaci hmotou jakou bude
pouzivat pi1 podiovém vystoupeni na dort. Dortik musi byt dovezeny dle hygienickych ptedpist.
Po ukonceni pédiového vystoupeni, vyrobek doplnite logem skoly.

Studio bude vybavené: varicem, chladicim zafizenim, pracovnim stolem, koSem na odpadky,
mikrovlnou troubou a konvektomatem.

Na vystaveni dortu, soutézici bude mit k dispozici stiil o rozméru 80x80 cm.
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Hodnoceni:
- Inovace, kreativita 1 —25 bodu
- Kompabalita ingredienci 1 — 25 bodu
- Dovednost, sanitace 1 —25 bodu
- Chut 1 — 25 bodu

Pti ptekroceni limitu — trestné body, za kazdou minutu minus 1 bod, za pfekroceni

5 minut diskvalifikace soutézicich

Hodnotici komise je zastoupena certifikovanymi komisaii AKC CR a cukrafskymi odborniky.

Ptihlasenim do soutéze zaroven soutézici souhlasi s pofizenim fotodokumentace, videozdznamu,
ktery je dale majetkem AKC CR, pobocky Severni Moravy a Slezska.
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Soutéz cukrarua senioru

Soutéz je urcena pro cukrafe seniory, kteti se neboji vystoupit a ukazat své dovednosti.
Do soutéze se muze piihlasit kazdy cukraf, kterému je vice nez 21 let (vyuceny, nevyuceny nebo
priznivec peceni). Poradatelé si vyhrazuji pravo v piipad€ nutnosti omezit pocet soutézicich.

Startovné za jednotlivee Cini 200,- K¢.
Céstka bude hrazena pii prezentaci nebo na Cislo uctu: 1932066389/0800

Jmenovku, ndzev expondatu a kalkulaci, kazdy soutézici ptiveze s sebou. Kalkulaci odevzda pti
prezentaci.

Prezentace soutéZicich se skutecni 22. Fijna 2016 od 08:00 hodin.

V 8:15 losovani soutéZniho mista, priprava vystavniho stolu.

Ukon¢eni pripravy a vystaveni exponatu do 09:00 hodin.

Vyhodnoceni soutéZe probéhne po ukonceni soutéZe cca 16:30 hod, po vyhlaseni vysledki

se miiZe sklidit vystaveny exponat.
Termin soutéze: 22. 10. 2016

SoutéZni ukol: Slavnostni vyrobek s tématikou halloweenu

Slavnostni vyrobek bude atrapa dortu libovolného tvaru o maximalni velikosti 5 kg. Obaleny
v potahovaci hmot¢ a dekorovany jedlymi ozdobami. Soutézici doveze vyrobek hotovy.

Degustacni vzorek do hmotnosti 0,5 kg bude zdoben ze stejnych materidli jako vystaveny
vyrobek.

Exponat vystavi soutézici na vlastnim inventafi a podle vlastniho uvaZeni doplni dalSimi
vhodnymi dekoracemi, které ale nejsou souc¢asti hodnoceni. Pro degusta¢ni vzorek doporucujeme
pouzit jednordzovou podlozku. Hodnotici komisi soutézici pteda surovinové slozeni svého
vyrobku. Soutézici doda ke svému vyrobku popisku se jménem a z ndzvem. Soutézicimu bude
k dispozici sttl o rozmérech 80 x 80cm.

Instalace soutézniho exponatu dne 22 10. 2016 v dob& od 8:00 - 9:00 hodin. Prostor zabezpecen
pro manipulaci s exponatem.
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Hodnoceni:
e Inovaci, kreativita 1 —25 bodu
* Kompabilita ingredienci 1 — 25 bodt
* Hodnoceni profesionality 1 —25 bodi
* Vzhled vyrobku, jeho sestaveni, usporadani 1 — 25 bodl
Nesmi se pouzit:
Nejedl¢é ozdoby minus 1 — 15 bodi
Vyztuze na dekoraci minus 1 — 15 bodi

Hodnotici komise je zastoupena certifikovanymi komisaii AKC CR a cukrafskymi odborniky.

Ptihlasenim do soutéze zaroven soutézici souhlasi s pofizenim fotodokumentace, videozdznamu,
ktery je dale majetkem AKC pobocky Severni Moravy a Slezska

V ptipadé¢ dotazl k soutézi kontaktujte Ing. Vaclava Formana - 732 411 034.

UZAVERKA PRIHLASEK JE 15. 10. 2016

Prihlasku je moZné poslat na adresu:

AKC SMS

Ing. Vaclav Forman
Dukelska 419
HoleSov

769 01
Email: v.for@seznam.cz
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DOTAZNIK soutéZicich

JMENO SOUTEZiCIHO:
ZAMESTNAVATEL / SKOLA:

SOUTEZNI KATEGORIE:

NAZEV SOUTEZNIHO VYROBKU:
DATUM NAROZENIi SOUTEZiCiHO:

UCAST NA SOUTEZICH:

DALSI INFORMACE, KTERE CHCI SDELIT PUBLIKU O SVE OSOBE:
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