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Termín konania  súťaže    24.11.2016
Miesto konania: Event House  , Bytčická 16 Žilina
spolu so súťažou gastronomická jeseň organizovanou Žilinským  klubom Slovenského zväzu kuchárov a cukrárov 

Súťažné kategórie – cukrár senior  CS, Junior CJ :  
C/1 – 3 individuálne tanierové dezerty 1 osobu pripravené ako teplé alebo studené
      (1 dodatočný tanier pre porotu na ochutnanie)

C/2 – 1 misa pre 6 osôb – 4druhy so  sladkým pečivom, čokoládové, petit fours  alebo   

             friandises (6-14g/ ks) – po 1ks z každého druhu na degustáciu 
           alebo 
·  1 misa pre 6 osôb – 4 druhy rautových dezertov ( 15 – 20g/ks ) – po 1 ks z každého 

   druhu  na degustáciu  

C/3 – cukrárska artistika –   karamel, čokoláda, marcipán, perník,  cukor, 1 výstavný kus   
            ( min.výška 30cm a viac )
C/ 4  - 1slávnostná  torta s voľným výberom témy ( veľkosť 3kg  max 5kg ) s výrezom porcie    

           určenej na degustáciu  a k nahliadnutiu, torta musí byť zdobená ručne a celá z jedlého 

           materiálu



    generálny partner SZKC                                            mediálny partner 

Podmienky súťaže 

1. Zúčastniť sa môžu hotely, reštaurácie, školy a  súkromné osoby

2. V kategórii cukrár senior súťaží 1 súťažiaci, v kategórii junior môžu byť 2 súťažiaci 

3. Súťažné výrobky treba priniesť hotové na výstavné miesto v priestoroch  Event House, Bytčická 16,  Žilina od 7,00 - 9,30 hod 
http://www.eventhouse.sk/?gclid=CjwKEAjw7svABRCi_KPzoPr53QoSJAABSvxfAsSaVtI_DKK_oYAdHh6tjXgzuWnzV2_Lg5vBvwebwxoCPWXw_wcB
4. K jednému vystavovanému exponátu je prístup povolený  dvom osobám u senior,  trom  osobám u juniorov  
5. Náklady na výstavný exponát si hradí účastník sám.

6. Ku všetkým vystavovaným exponátom treba zabezpečiť  popisy 
7. Každý účastník bude mať k dispozícii výstavný  priestor o rozmeroch 80 x 80 cm.   
8. Výrobky budú vystavované do  15 hod.
9. Prezentácia súťažiacich od 7.00 hod.
10.  Vyhodnotenie súťaže a vyhlásenie výsledkov  „Top cukrára 2016“  bude o 15,30 hod 
11. Po ukončení súťaže si každý účastník musí svoj výstavný exponát znehodnotiť a uvoľniť výstavné miesto. Organizačný výbor nezodpovedá za inventár.
12. Pri príprave výrobkov musia byť dodržané všetky platné hygienické predpisy.  
13. Pred súťažou je potrebné uhradiť štartovné vo výške 
člen SZKC  - 5,- €,  nečlen SZKC  - 10,- €
14. Záväzné prihlášky je potrebné zaslať do 21.11.2016   na adresu:
Adresa Klubu cukrárov SZKC s označením súťaže „ TOP CUKRÁR 2016“

     Stredná odborná škola obchodu a služieb , ulica 1.mája 1264 , Púchov 

      e- mailová adresa :  zaukolcovaj@gmail.com , info. www.szkc.sk 
      telefonický kontakt : Mgr . Jozefína Zaukolcová ,  042 4631 365, 0908 433 839

Prihlášky môžete zasielať poštou, e-mailom, alebo sa prihlásiť telefonicky 

KRITÉRIA HODNOTENIA

Čo sa bude hodnotiť?

Originalita, nápaditosť, precíznosť, používanie moderných prvkov cuk. výroby, módne trendy, vhodné chuťové a farebné doladenie, celkový dojem , dodržiavanie časového limitu, písomný popis – stručný, čistota - dodržiavanie hygienických zásad, prezentácia. 
KRITÉRIA pre hodnotenie 

Prezentácia/Inovácia

Zahŕňa lákavú, chutnú prezentáciu, moderný štýl  



           0 – 25 bodov

Zloženie                                                                                                                   0 – 25 bodov
Harmonizované vo farbe a chuti, praktické, stráviteľné, chuť(okrem cukrárskej artistiky)                                           

Správna profesionálna príprava                                                                            0 - 25 bodov
Správna základná príprava cukrárskych výrobkov, korešpondujúca s dnešným moderným kulinárskym umením                                                                 


Úprava/Servírovanie                                                                                             0 – 25 bodov
Čistá úprava, vzorné rozloženie na umožnenie praktického servírovania                

Možný počet bodov na hodnotenie
                                                                    100 bodov                           
„TOP CUKRÁR 2016“

Prihláška
Meno a priezvisko .....................................................................................

Firma .........................................................................................................

Adresa .......................................................................................................

...................................................................................................................

Telefonický kontakt ..................................................................................  

e-mailová adresa .......................................................................................

Názov exponátu – príležitosť ....................................................................

Súťažné kategória  ....................................................................................
Dátum ...............................                          Podpis ...................................

prehlásenie:

Súhlasím s tým, aby osobné údaje uvedené v tejto prihláške boli spracované a použité pre internú potrebu SZKC a meno, priezvisko a názov zamestnávateľa / školy boli zverejnené 
na web stránke SZKC - vyhlásenie výsledkov súťaže, prípadne uvedené v odbornom článku zameranom na túto súťaž


-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------Kontakty klub cukrárov SZKC:     IČO:  584 363            Bankové spojenie: Slovenská sporiteľňa                                                                        

mobil: 0908433839                   DIČ:  202 134 5018                 číslo  účtu:   000000 - 0364488043/0900

e-mail:  zaukolcovaj@gmail.com                                              IBAN :  SK1809000000000364488043

                                                                                                 BIC:     GIBASKBX
