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DNI  POROZUMENIA  –  SPOLOČNE  V EÚ
EUROAKADEMIK  GASTRO  2017
P R O P O Z Í C I E  -  B A R M A N  junior
Organizátor:            Banskobystrický samosprávny kraj
                                  Stredná odborná škola obchodu a služieb Rimavská Sobota
Súťažná kategória:  Súťaž je organizovaná v kategórii barman (junior)
Podmienky účasti:
· Súťaže sa môžu zúčastniť študenti SOU, HŠ a hotelovej akadémie. 

· Každý účastník je povinný riadne vyplniť prihlášku a to všetky údaje, ktoré sú v nej uvedené.
· Pre účasť v súťaži nie je stanovený účastnícky poplatok.
· Prihláška s receptúrou musí byť zaslaná emailom najneskôr do  02. 05. 2017 na emailovou adresu:  fourfestrs@gmail.com.
Termín a miesto konania:
Juniorská barmanská  súťaž sa uskutoční dňa 08. 06. 2017 priestoroch Domu kultúry  /estrádna sála/,  Námestie Štefana Marka  Daxnera 1, 979 01 Rimavská Sobota.
Harmonogram:

07:45 h                              Slávnostné otvorenie súťažného dňa, estrádna sála Domu kultúry Rimavská Sobota
11:45 h


Prezentácia účastníkov

13:00 h


Začiatok súťaže
16:30 h
Slávnostné vyhlásenie výsledkov, divadelná sála 
Domu kultúry Rimavská Sobota

Po vyhodnotení a vyhlásení výsledkov súťaže  - slávnostná recepcia pre víťaza v hoteli Zlatý býk Rimavská Sobota.
Súťažná téma:  Alkoholický long drink - 4 porcie
Popis a priebeh súťaže:  
· Súťažiaci pripraví 4 porcie alkoholického long drinku, obsah 1 porcie môže byť v rozmedzí 15-35cl,  max.obsah alkoholu v jednej porcii sú 7cl, na prípravu súťažného nápoja sa musia použiť min. 2 alkoholické zložky.
· Nápoj musí obsahovať sirup zn.Monin (min.1cl na 1 porciu) od organizátora 

           súťaže, portfólio sirupov Monin je uvedené v prílohe týchto propozícií, sirupy      

           z portfólia budú   k dispozícii súťažiacim zdarma, iná značka sirupov nie je  

           povolená.           

· Receptúra aj názov nápoja musia byť pôvodné, množstvá surovín uvádzajte v cl, dash, drops, a pod.

· Každý súťažný nápoj musí okrem dekorácie obsahovať minimálne 3 a maximálne 6 ingrediencií, na prípravu dekorácií sa nesmú použiť jedlé kvety a doma pripravené suroviny.
· Dekorácie nápojov pripraví súťažiaci vopred a to z jedlých ingrediencií, čas na prípravu dekorácie je 20 minút pred nástupom na súťažné pracovisko.
· Časový limit na prípravu 4 porcií súťažného nápoja je 6 minút.
· Poháre a inventár na prípravu súťažných nápojov si súťažiaci prinesú sami.
· Všetky ostatné suroviny na prípravu súťažných nápojov, ktoré  nezaisťuje sponzor a tiež ovocie na dekorácie si súťažiaci prinesú sami na vlastné náklady.
· Ľad dodá usporiadateľ súťaže, typ ľadu: klasický, usporiadateľ neposkytuje drvený ľad (crash), /možnosť zapožičania ručného mlynčeka/.
· Súťažiaci vystúpi vo vhodnom oblečení (školnom,  klubovom, barovom, apod.) s dlhým rukávom, za prihlásenú školu súťažia vždy 2 súťažiaci.
Pracovné pomôcky a inventár súťažiacich:
Každý súťažiaci používa vlastný inventár a pomôcky. 
Hodnotenie:
Hodnotí sa:

· Technika barmana pri príprave nápoja – hodnotí 1 technický rozhodca

· Dodržanie časového limitu

· Akosť nápoja (vzhľad, vôňa, chuť, celkový dojem nápoja) – hodnotí komisia rozhodcov 

Hodnotiaca komisia

Odborná komisia pod vedením p. Jána Majoroša.
Kontaktná osoba v prípade nejasností v zaslaných propozíciách a k priebehu súťaže v kategórii barman: 
Bc. Petra Rapčanová, ( 0905 953 985, e- mail: petrarapcanova@gmail.com
Záväzná prihláška

EUROAKADEMIK GASTRO 2017
Kategória: BARMAN junior
LONG DRINK (alkoholický)
Meno a priezvisko súťažiaceho, ročník:

Adresa školy, telefónne číslo, e- mail:

Kontaktná osoba, meno a priezvisko, telefónne číslo, e-mail:

Meno a priezvisko, funkcia (učiteľ, MOV) a telefónne číslo osoby, ktorá bude súťažiaceho sprevádzať:
Názov nápoja____________________________________________________

          Množstvo




Ingrediencia

1_______________________________________________________________

2_______________________________________________________________

3_______________________________________________________________

4_______________________________________________________________

5_______________________________________________________________

6_______________________________________________________________

Dekorácia_______________________________________________________

Spôsob  prípravy:     shaker       mix glass
   mixér
priama cesta
(prosím zakrúžkujte)

Informácie o súťažiacom pre moderátora_____________________________

Dátum________________________
  Podpis__________________________
Príloha – portfólio MONIN

MONIN BLUE CURACAO SIRUP 

MONIN CURACAO TRIPPLE SEC SIRUP

MONIN GRENADINE SIRUP 

MONIN CHOCOLATE SIRUP 

MONIN CUCUMBER

MONIN LIME JUICE SIRUP 

MONIN ELDER FLOWER

MONIN PASSION FRUIT SIRUP 

MONIN PEACH SIRUP 

MONIN STRAWBERRY SIRUP 

MONIN GREEN MINT

MONIN BITTER SIRUP 

MONIN MOJITO SIRUP 

MONIN COCONUT SIRUP

MONIN WATERMELON

MONIN LAVENDER

MONIN GINGER
S T R E D N Á  O D B O R N Á  Š K O L A


O B C H O D U  A  S L U Ž I E B





ŠPORTOVÁ  1,  979  01 RIMAVSKÁ SOBOTA








