TREND Horeca Academy

ZACNE SA RESTAURACIAM LAHSIE DYCHAT?

PRISNA LEGISLATIVA PRE VEREJNE STRAVOVANIE SA MENI
7.jan 2017, Radisson Blu Carlton Hotel, Bratislava

8.00-9.00 h

9.00 —10.30h

10.30-10.50 h

10.50-12.10 h

REGISTRACIA UCASTNIKOV, RANNA KAVA S TYZDENNiKOM TREND
LEGISLATIVNE NOVOTY PO DESIATICH ROKOCH

Novelizacia vyhlasky ¢. 533/2007 Z.z., ktora sa tyka aj tepelnej Upravy potravin v prevadzkach
verejného stravovania, a ako nové pravidla uplatfiovat. Co sa bude v kuchyniach méct a ¢o
stéle nie — ako je to v zahrani¢i a ako u nas. Co trapi kuchdrov a majitelov restaurécii a ako to
riesit.

MUDr. Iveta Truskova, PhD., veduca sekcie ochrany a podpory zdravia v oblasti Zivotného a
pracovného prostredia, Urad verejného zdravotnictva SR

Gabriel Kocak, séfkuchar, hotel Lomnica, Tatranska Lomnica

Igor Cehy, $éfkuchar, Skola varenia pre gurmanov, Svaty Jur

PRESTAVKA
TRENDY V GASTRONOMII

Kvalitné potraviny a suroviny su sice drahsie, ale zdravsie a svojmu zdraviu venuje pozornost
a je don ochotnych investovat ¢oraz viac ludi. Ako na tento trend reaguje gastrondémia?

Ryby ako zdrava a trendova potravina —ich spotreba je u nas stale nizka, ale zaroven nie je
ryba ako ryba. Kym pri mdse ma vela restauracii napisané, odkial pochadzaju, morské ryby na
jedalnych listkoch su stale anonymné. Co musia spifiat a je drahsie aj kvalitnejsie? Oplati sa
investovat do drahsej suroviny a ako ju predat hostovi, ako ju komunikovat? A st doméce
suroviny, resp. suroviny z vlastnej produkcie, mdédou alebo je to trvaly trend? Aky je ich
prinos pre reStaurdacie a hosti v ¢asoch kauz typu brazilske maso?

Dalibor Gergel, majitel restauracii Kogo a D Steakhouse Bratislava
Brano Krizan, Séfkuchar, Hotel Matysak, Prezident zvazu kucharov a cukrarov
Michal Konrad, séfkuchar, Fou Zoo Restaurant, Bratislava

Dobra vinna karta je v zahraniéi samozrejmostou a predaj vina zvysuje profit restauracie. Aké
su aktualne trendy v piti vina, ako nakupovat vino, ako zostavit vinnu kartu a ako kalkulovat

ceny tak, aby si hostia vino k jedlu naozaj objednavali, na ¢o je dobré mat v obsluhe ¢loveka,
ktory sa vo vine vyzna?

Andrej Luc¢ny, somelier, Bratislava
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