Peter Duransky

som zacal vnimat atmosféru, ktora tam
bola. Vypol som, zacal som si uZivat energiu
miesta, podujatia a skvelej hudby”, jednym
dychom opisoval atmosféru sutazného dia
vitaz Peter Duransky. ,Pri vyhlasovani vy-
sledkov som citil obrovsky pocit zadostuci-
nenia. V roku 2010 som skoncil druhy a te-
raz som chcel vyhrat. Tvrdo som trénoval,
pracoval na sebe a podarilo sa to. Este tuplne
nenachddzam sprdvne slovd, tie vSak pridu,
ak sa trochu upokojim. Je to neuveritelny
pocit stastia.”

A Jaroslav Zidek dodava: ,Vitazovi na jed-
nej strane tak trochu zdvidim a na druhej
strane ho lutujem. Cakd ho skutocne vela
prdce, tvrdého tréningu a pevné nervy.
Mdme na to. Som o tom presvedceny, Ze
moéZeme uspiet. Peter Duransky moéZe byt
ten, kto nam otvori dvere a svet si nds vsim-
ne.” Potom znovu upriamuje pozornost na
obrovsky dosah nasej ucasti na eurépskom
kole kuchdrskej sutaze Bocuse d’Or 2022
pre celu krajinu.

Jaroslav Zidek a Vojtech Artz sa netaja am-
biciami dostat sa ¢o najdalej, aj ked si na
druhej strane obidvaja zhodne uvedomuju,
Ze okrem Sikovnosti a schopnosti kuchara, je
to aj vec rozpoctu. O tom vedia svoje, kedZe
dlhych 11 rokov sme v organizécii sutaze ne-
pokracovali. ,Celé financné bremeno pre-
brala na seba spolocnost METRO. Tu vsak
ideme vyssie a propagujeme gastronémiu
celej krajiny. Verim, Ze sa nam podari ziskat
podporu statnych institucii a dalSich partne-
rov. Vyrazme do sveta a dostarime Slovensko
na jeho gastromapu,” dodavaju na zaver.
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SA ZUCASTNILI:

Peter Duransky — $éfkuchar restauracie Das
Loft vo Viedni. Zacinal v restauracii Le Mond
v Bratislave, varil v hoteli Albrecht a restau-
racii Camouflage. Vo Viedni otvaral restau-
raciu pre Medusa group. V roku 2010 sa zU-
astnil prvého narodného kola sutaZze Bocu-
se d’Or v Bratislave. Je zatial jedinym Slova-

Jozef Hromjak

kom, ktory ziskal michelinsku hviezdu prave
v reStauracii Das Loft.

Jozef Hromjak — $éfkuchar restauracie Villa
Sandy City Park Resort v KoSiciach. P6sobil
ako Séfkuchar v restaurdcii Olive Tree
v Double Tree by Hilton v KoSiciach. Repre-
zentoval mesto KoSice pocas Tyzdna sloven-
skej kultury v Marseille v roku 2013. Pésobi
ako kapitan narodného timu a reprezento-
val Slovensko na podujatiach Villeroy et
Boch Culinary World Cup 2014, 2018 a tiez
na IKA Culinary Olympics 2016.

Frantisek Plavy — clen Slovenského zvazu
kucharov a cukrarov. Pracuje ako majster
odbornej vychovy na Hotelovej akadémii
v Ziline. V roku 2018 sa jeho tim stal Maj-
strom Ceskej republiky v studenej kuchyni,
zUCastnil sa svetovej sutaze v Erfurte a Stut-
tgarte, kde ziskal bronz a v Luxembursku
striebornu medailu.

Andrej Sy¢ — sous-chef v kosickej restauracii
Kaviaren Slavia. Svoju kucharsku kariéru za-
¢inal v restauracii hotela Grand Hotel Kem-
pinski. Je ¢lenom Gourmet clubu, podielal
sa na priprave deputacnej vecCere pocas
summitu OECD v Bratislave. Absolvoval staz
v reStaurdcii Tian v Viedni.
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Vojtech Artz, prezident Slovenského zvazu
kuchdrov a cukrarov

Jaroslav Zidek, prezident Bocuse d’Or Slova-
kia

Jozef Breza, Gasperov mlyn

Lukas Hesko, pripravovana restauracia Irin
Michal Konrad, Bao Brothers

Branislav Krizan, viceprezident Slovenského
zvazu kuchdrov a cukrarov

Adam Pohner, Madarsko, Géastnik Eurép-
skeho kola Bocuse d’Or v Turine v roku
2019, odkial postupil na svetové finale do
Lyonu, kde skondil na dvanastom mieste
Marek Raditsch, Ceska republika, prezident
Bocuse d’Or Ceskd republika

Geir Skeie, Norsko, vitaz eurdpskeho kola

FrantiSek Plavy

Andrej Syé

Bocuse d’Or 2008 a vitaz svetového findle
Bocuse d’Or 2009

TECHNICKA POROTA NARODNEHO KOLA
SUTAZE BOCUSE D’OR SLOVAKIA 2021
Marek Ort, Slovensky narodny tim kucharov
a cukrarov

Marek Gajdos, Slovensky narodny tim ku-
charov a cukrarov

LAICKA POROTA NARODNEHO
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Karoly Szalai, generalny riaditel METRO
Cash & Carry SR

Radislav Nackin, Gurman na Slovensku
Milan Junior Zimnykoval, moderator rela-
cie PecCie celé Slovensko a dalsich progra-
mov o vareni



