Uz presiel nejaky cas odvtedy, ked’ jazdil po celom
Slovensku a spoznaval jeho carovné kuty a rokmi overené
regionalne recepty, do ktorych ho zasvicovali ti
najpovolanejsi. Povedzme si uprimne, ani mnohi Slovaci
nepoznali tak dobre nasu Krajinu, ako nam ju ukazal
prave on. Nevahal zlanit vezu vo Vychodnej, vyskusat
vodné lyZe, &i sankovat sa na Sumiaci. Dnes uz vSetci
poznaju Speciality talianskej ¢i azijskej kuchyne, no
c¢astokrat nevedia, ¢o sa vari v Michalovciach a aka skvela
paprika sa pestuje v Komoci. Objavovat tradicné
slovenské recepty sadlo Jaroslavovi Zidekovi ako uliate.

ento etablovany Slovak prisiel na Sloven-

sko, aby Séfoval restauracii Camouflage

v Erdédyho paldci na Venturskej ulici, ne-

skor si prenajal reStaurdciu v hoteli
Albrecht a v sucasnosti pracuje ako Séfkuchar
reStauracie Riverbank, ktord je sucastou bratislav-
ského hotela Grand Hotel River Park. Napokon na
Slovensku zapustil pevne korene.

Jaroslav Zidek sa v novembri minulého roku po-
stavil na Celo bielej armady — kucharov z celého
Slovenska, v bielych rondonoch, vysokych capi-
ciach, ktorych spdjalo jedno: laska a vasen pre
jedlo a vynimocné suroviny. UZ po druhykrat (po
11 rokoch) sa postavil na ¢elo narodného kola naj-
prestiznejsej sutaze Bocuse d'Or.

* Pri tejto prileZitosti som ho trochu vyspovedala.
Napokon, s panom Zidekom sa pozndme ui
takmer dve desatro¢ia. Pan Zidek, ako sa citite
v roli prezidenta a éo znamena sutaZ Bocuse d'Or
pre Vas?

Slovo prezident je aZ prilis vznesené, ale dobre sa
to pocuva ©. Origindlny ndzov funkcie je ,,member
of jury”, teda ¢len degustacnej komisie. No vtedy,
pred 12 rokmi, ked sme sa prvykrdt prihldsili a po-
Ziadali o licenciu, aby sa na Slovensku mohlo konat
ndrodné kolo sttaZe Bocuse d‘Or, to bola funkcia
prezidenta. Bocuse d“Or je pre mna absolutna spic-
ka v prezentdcii kuchdrskeho umenia. Je to vyni-
mocnd ukdZka technik, prezentacii jeddl, chuti, fa-
rieb. Je to skutocne ten povestny rimsky Olymp,
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kde méZe gastronémia sidlit. To, ¢o predvddzaju
jednotlivi kuchdri, je skutoc¢ny profesiondlny spor-
tovy vykon. Varit vie vela ludi, ale predviest to, ¢o
predvddzaju kuchdri na sutaZi, zvliadnut obrovsky
tlak a varit v specifickych podmienkach — to chce

celého cloveka a skutocného borca. A je to cas, ked'

opdt pocitim neuveritelnu vdseri k vareniu, do-
tknem sa podstaty kreativity v kuchyni a zabudam
na vsetko © To sa mi uZ éasto nestdva. Preto som
velmi rad, Ze to opdt méZzem zaZit a pevne verim,
Ze sa to este zopakuje.

* Mate za sebou prvé kolo sitaZe a vitaza Petra
Duranského, chystate sa do Budapesti a my vset-
ci, ¢o sme s napatim sledovali stiboj bielej arma-
dy Vam driime palce, ale ... mdZete nam o tom
povedat trochu viac?

No, po skonceni ndrodného kola som mal srdce
vystrelené z hrude. Ten, kto sa mohol ndrodného
kola zucastnit, to videl na vlastné oci. Ndrodné
kolo, ako sme ho mohli zaZit minuly rok v novem-
bri, bolo fantasticky zorganizované. Taku podporu
sme pred 12 rokmi nemali a ja som skutocne rdd,
Ze sa to podarilo. Fantasticky Slovensky zvéz ku-
chdrov a cukrdrov s Vojtom Artzon a Zuzanou Du-
Zekovou, hlavny partner METRO Cash & Carry na
Cele s Kdrolym Szalaiom, obchodnym riaditelom
Volkanom Buyrukom aZ po Séfku marketingu Zuza-
nu Mdzesovu. Preco to hovorim? PretoZe takto sa
to md robit. Lady povolili a v case, ked' gastrono-
mia Celi velkej krize a odlivu kvalitnych ludi, sa dalo
dokopy pdr mudrych hldv a dokdzali zorganizovat
a zaplatit nieco také, ako je ndrodné kolo Bocuse
d‘Or. Mnohé krajiny si ho nemohli dovolit usporia-
dat, niektoré sa nezucastnia ani Europkseho kola,
pretoZe nemaju financie. A my, malé Slovensko,
sme nasli partnera a ludi, ktori tomu obetovali

vela ¢asu, aby sme sa niekam posu-

7\ nuli. Mnohi ma pozndte, ja som srd-

ciar, ked'sa do niecoho pustim, tak do
toho idem naplno, a toto sa ndm po-
darilo. TakZe za oponou je mnoho za-
nietenych ludi. VSetkych sutaZiacich
kuchdrov a samotného vitazného
timu nevynimajtc. Boli to hodiny tré-
ningu — nielen Petra Duranského, ale
aj dalsich timov. Videl som to podla
toho, aké ndkresy jeddl nam poslali,
s ¢im vsetkym prisli, kaZdy tréner uz
vedel, ¢o mad so svojim timom robit.
Bocuse d‘Or je velmi tvrda sutaZ,
Skandindvci sa pripravujid 6 dni
v tyZdni. Takto nejako funguje aj tim
l Petra Duranského — jeho asistent

Madrk Jandk a tréner Peter Vajgel
a Vojto Artz. Takmer kaZdy den v kuchyni, vyladuje
sa chut a prezentdcia. Neddvno bolo odtajnené
druhé jedlo, takZe je to ndrocnejsie. Jedna vec je
kreativita a priprava jedla, jeho prezentdcie, ako
bude vyzerat misa, ale druhd vec je to tvrdo odriet
v kuchyni.

Casopis je na trhu 31 rokov.

MINISTERSTVO SKOLSTVA SR na zik-
lade vysledkov odborného posidenia
zaradilo casopis GASTRO - revue
gastronomie, obchodu a cestovného
ruchu medzi odporucand literatiru
ako uéebni pomacku pri vyucovani na
hotelovych akadémiach a strednych
odbornych ucilistiach, zameranych na
odbor gastrondmie, potravinarstva,
hotelierstva, spoloéného stravovania,
obchodu a cestovného ruchu.
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