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zvladli a chalani pokracovali vo svojej prdci.
To, ¢o sme predviedli, ma jasne utvrdilo
v tom, Ze na Slovensku na to mdme. Ochut-
ndval som vegetaridnske jedld vsetkych su-

taZiacich a nds tanier sa tam teda vébec
nestratil. To isté plati aj o mise,” zacina Jaro-
slav Zidek, ¢len poroty Bocuse d‘Or a prezi-
dent Bocuse d‘Or Slovakia.

e Bol to pdt a polhodinovy maratdn, su-
stredili sme sa na vykon. Na tvod sme mali
technické problémy, ale tie sa ndm podarilo
velmi rychlo vyriesit a pokracovali sme
v tom, ¢o sme 4 mesiace intenzivne trénova-
li,” pridava sa Peter Duransky, vitaz narod-
ného kola sutaze a slovensky reprezentant
na eurépskom kole.

e ,Ako asistent som mal jasne dané ulohy.
KaZdy tim dostal asistenta od usporiadatela.
Ten nds nevedel dobre po anglicky, nastastie
viem po madarsky, a tak sme zvlddli aj toto
neocakdvané prekvapenie,” pokracuje Mark
Janak, asistent v nasom time. Tréner Peter
Vajgel dohliadal na jednotlivé procesy, ich
nacasovanie a veci, ktoré hodnotila prisna
technickd porota. ,Pravidld su velmi jasne
definované a désledne kontrolované. Aby
sme mali menej odpadu a zbytocne nestrd-
cali body, tak co sa dalo zjest, sme zjedli.
VSetci,” doddva s Usmevom Peter Vajgel.

VOITO ARTZ, PREZIDENT SZKC

A ako to vidi prezident Slovenského zva-
zu kuchdrov a cukrarov, Vojto Artz? ,,Po-
vedzme si otvorene, Ze pred 12 rokmi to
bolo také nase zozndmenie so sutaZou
Bocuse d’Or. AZ tento rok sme isli do
toho naplno, mali sme financnu podpo-
ru od spoloc¢nosti METRO Cash & Carry
a ovela profesiondlnejsie podmienky.
Stdle sme vsak len na zaciatku. Cakd
nds vela roboty. Lebo to nie je len o vy-
kone jedného kuchdra, ale celého oko-
lia. Dvandste miesto je pozvdnkou me-
dzi eurdpsku kuchdrsku elitu a zdroveri
velkou vyzvou, aby sa stat zacal zauji-
mat o turizmus a gastro, ako to vidime
v okolitych krajindch. Len s ich podpo-
rou vieme skolit novych mladych kucha-
rov, posielat ich na stdZe a budovat kul-

turu stravovania. Systémové zmeny sa ne-
daju postavit na entuziazme jedného spon-
zora,“ dodava na zaver Vojto Artz, prezident
Slovenského zvazu kucharov a cukrarov.




