CL30 Bistro

Velky otvor (plo-
cha 104 cm?) pro
krouhani zeleni-
ny jako zeli,
celer, salat, rajCa-
ta atd.

Trubicovy otvor (&
58 mm) urceny
pro podlouhlou
nebo kfehkou
zeleninu, pro
perfektni platko-
vani.

Operacni kapa-
cita : az 80 kg/h.
Vyrobni kapa-
cita : az 3 kg/h.

Automatické opétné
spousténi pristroje po-
moci packy, pro po-
hodlngjSi pouzivani a
rychlejSi pfipravu jidel.

Snadna obsluha a per-
fektni krajeni krehkych
surovin diky svisle zavé-
Sené pace tlacitka. Maly a usporny stolni model

umoznujici Sirokou Skalu fezu.

Rychlost 375 otacek za
minutu umoznujici krajeni
kostiéek a hranolek stejné
dobre jako krajeni kiehké

zeleniny. Kompletni sortiment diskd
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Technické udaje Rozmeéry (v mm) Vaha (kg) (bez diskiy
Ryahost] - vykon | Intenzfa | o | A | B | C | D | E | F|G|H | I |vahaneto| Yana

(ot/min) (W) (Amp.) brutto

CL30 Bistrot | 375 500 5,7 553:;//1 746 | 590 | 225 | 304 | 226 | 405 | 340 | 410 | 525 11 13

* DalSi napéti k dispozici.

NORMY

PRISTROJ ODPOVIDA : = Pozadavkim nasledujicich
evropskych norem a zakonnym predpistim statd, které je
prevzaly do své legislativy : 98/37/CEE, 73/23/CEE,
89/336/CEE, 89/109/CEE, 90/128/CEE. = Pozadavkim harmo-
nizovanych evropskych norem a norem tykajicich se
bezpecnosti a hygieny : EN 292 - 1 - 2, EN 60204 - 1, 1992

VYROBENO VE FRANCII SPOLECNOSTi ROBOT-COUPE s.N.C. DISTRIBUTOR

Sidlo firmy, vyvozni a marketingové oddéleni:

Tél.: +33 1 4398 88 33 - Fax : +33 1 43 74 36 26

18, rue Clément Viénot - BP 157 - 94305 Vincennes Cedex - France
http://www.robot-coupe.com - email : international @robot-coupe.com

Vyhrazujeme si pravo kdykoli bez pfedchoziho upozornéni zménit technické specifikace tohoto pfistroje.
© VSechna prava vyhrazena pro vSechny staty - ROBOT-COUPE s.N.c.

Réf. 450 221 - 12/2006 - Tchéque




