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BOCUSE D 'OR SLOVAKIA 2025

Reprezentant pre Eurépske kolo prestiznej
sitaze Bocuse d "Or 2026 je znamy

Text: Zuzana Duzekova
Foto: Dusan Kristof a archiv

anska Bystrica sa 29. oktébra 2025

na jeden den stala centrom sloven-

skej gastronomie. Zisli sa tu absolt-

ne Spicky slovenskej gastrondmie,
ale aj jej sympatizanti, aby podporili sitazné
timy, ktoré sa odhodlali v Narodnom kole
sutaze Bocuse d'Or Slovakia 2025 zabo-
jovat o ,,miestenku” na eurdpske kolo suta-
Ze Bocuse d’Or 2026, ktoré sa bude konat
v marci 2026 vo francizskom Marseille.

lkona franciizskej gastronomie Paul Bocuse

NARODNE KOLO BOCUSE D'OR

Sutazné timy prisli do R2N Event Gallery
Banska Bystrica prezentovat svoju profesio-
nalitu, vedomosti, zruénosti a kreativitu na
verejnosti a pod dohladom prisneho ,oka“
domacej aj medzinarodnej rozhodcovskej
komisie. Do napinavého suboja v gastrono-
mickom ,ringu” nastupili traja Spickovi slo-
venski $éfkuchari so svojimi timami:

Hotel Residence

Donovaly

Patrik Pokryvka Hotel Lomnica Vysoké
Tatry

Stanislav Opold Bistro VINK Nitra

Andrej Roth

Za UcCastou v tejto najslavnejsej a najprestiz-
nejSej gastronomickej sutazi stoja mesiace
pripravy, intenzivnych tréningov a discipliny.
Na realizaciu vo findlovom kole mali sutazia-
ci k dispozicii 5 hodin a 35 minut, pocas kto-
rych spolu so svojim timom museli pripravit
po 14 porcii hlavného jedla — ,tanier” so
stanovenou hlavnou povinnou surovinou:
jeseter cely, pitvany a misu pre 14 oséb
s hlavnou povinnou divinovou surovinou —
masom z daniela, pricom sutaziaci s asisten-
tom mali za povinnost naservirovat jednu
porciu priamo kazdému ¢lenovi hodnotiacej
komisie.

Pri hodnoteni sa nerozhodovalo iba
o chuti, ale aj hygiene, dodrziavani kuchar-
skych postupov, o koncentracii, o timove;j
suhre, sile zvladnut tlak a mnohych inych
aspektoch.

Vykony sutaznych timov hodnotila pocet-
na ,hviezdna porota” z domova i zahranicia.

Na rozhodcovské stolicky si zasadlo 14 cle-
nov degustacnej komisie, pat ¢lenov tech-
nickej komisie pozorne sledovalo cely prie-
beh pripravy sutaznych jedal, hlavnu a zéro-
venl medzinarodnu komisiu tvorili také vy-
znamné osobnosti, akymi st Jimmi Eriksson
zo Svédska, Marek Fichtner z Ceskej repub-
liky a Slovensko zatupoval Peter Duransky.
Clenmi medialnej a VIP komisie boli pani
Radoslav Nackin za Falstaff Slovensko, Pe-
ter Kadas za generélneho partnera Bidfood
Slovakia, Lubos Kabat za Ministerstvo CR




