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Banská Bystrica sa 29. októbra 2025 
na jeden deň stala centrom sloven-
skej gastronómie. Zišli sa tu absolút-
ne špičky slovenskej gastronómie, 

ale aj jej sympatizanti, aby podporili súťažné 
tímy, ktoré sa odhodlali v  Národnom kole 
súťaže Bocuse d´Or Slovakia 2025 zabo­
jovať o „miestenku“ na európske kolo súťa-
že Bocuse d´Or 2026, ktoré sa bude konať 
v marci 2026 vo francúzskom Marseille.

NÁRODNÉ KOLO BOCUSE D´OR 
Súťažné tímy prišli do R2N Event Gallery 
Banská Bystrica prezentovať svoju profesio-
nalitu, vedomosti, zručnosti a kreativitu na 
verejnosti a pod dohľadom prísneho „oka“ 
domácej aj  medzinárodnej rozhodcovskej 
komisie. Do napínavého súboja v gastrono-
mickom „ringu“ nastúpili traja špičkoví slo-
venskí šéfkuchári so svojimi tímami:

Andrej Róth	� Hotel Residence 
Donovaly

Patrik Pokrývka 	� Hotel Lomnica Vysoké 
Tatry 

Stanislav Opold 	� Bistro VINK Nitra

Za účasťou v tejto najslávnejšej a najprestíž-
nejšej gastronomickej súťaži stoja mesiace 
prípravy, intenzívnych tréningov a disciplíny. 
Na realizáciu vo finálovom kole mali súťažia-
ci k dispozícii 5 hodín a 35 minút, počas kto-
rých spolu so svojim tímom museli pripraviť 
po 14 porcií hlavného jedla – „tanier“ so 
stanovenou hlavnou povinnou surovinou: 
jeseter celý, pitvaný a   misu pre 14 osôb 
s hlavnou povinnou divinovou surovinou – 
mäsom z daniela, pričom súťažiaci s asisten-
tom mali za povinnosť naservírovať jednu 
porciu priamo každému členovi hodnotiacej 
komisie. 

Pri hodnotení sa nerozhodovalo iba 
o chuti, ale aj hygiene, dodržiavaní kuchár-
skych postupov, o  koncentrácii, o  tímovej 
súhre, sile zvládnuť tlak a  mnohých iných 
aspektoch.

Výkony súťažných tímov hodnotila počet-
ná „hviezdna porota“ z domova i zahraničia. 

Na rozhodcovské stoličky si zasadlo 14 čle-
nov degustačnej komisie, päť členov tech-
nickej komisie pozorne sledovalo celý prie-
beh prípravy súťažných jedál, hlavnú a záro-
veň medzinárodnú komisiu tvorili také vý-
znamné osobnosti, akými sú Jimmi Eriksson 
zo Švédska, Marek Fichtner z Českej repub-
liky a Slovensko zatupoval Peter Duranský. 
Členmi mediálnej a  VIP komisie boli páni 
Radoslav Nackin za Falstaff Slovensko, Pe-
ter Kadáš za generálneho partnera Bidfood 
Slovakia, Ľuboš Kabát za Ministerstvo CR 

Ikona francúzskej gastronómie Paul Bocuse

Reprezentant pre Európske kolo prestížnej 
súťaže Bocuse d´Or 2026 je známy
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