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ROZHOVOR S MINISTROM CESTOVNEHO RUCHU
A SPORTU PANOM Ing. RUDOLFOM HULIAKOM

lovensky narodny tim SZKC sa medzi $picku

svetovej gastrondmie zaradil po prvykrat

v 1. 2024 na eurdpskom kole v ndrskom

Trondheime, vdaka ¢omu ziskal miesto na
svetovom findle v Lyone.

Aj vdaka podpore ministerstva sa moze sloven-
sky tim prezentovat 29. oktdbra na ndrodnom kole
v Banskej Bystrici a v marci budiceho roku (nds
tim uZ bol nominovany) na Eurdpskom finale vo
francizskom Marseille. Medzindrodné findle Bo-
cuse d’Or sa bude konat v r. 2027 uzZ tradi¢ne
v Lyone. Nasi ,top kuchari“ maju pred sebou velkd
vyzvu! Drzime im palce!

© Pan minister, v prvom rade by som sa Vam chce-
la podakovat za podporu nasho timu, kedZe éaso-
pis je medialnym partnerom SZKC od jeho vzniku.
Aky je Vas nazor na slovensku gastronémiu, ma
predpoklad uspiet v tvrdej konkurencii sitaze Bo-
cuse d’Or?

V prvom rade treba tuto sutaZz brat ako jednu
z najprestiznejSich na svete, kde sa zviditelnuje
meno nasej vlasti. Mnohi z gastro sektora ju spo-
minaju aj ako akusi olympiadu kuchdrov. No slo-
vensky tim tam reprezentuje svoju krajinu a nie
konkrétnu restaurdciu i hotel.

Aj preto mi pride podpora a partnerstvo zo stra-
ny ministerstva ako prirodzené. Svetové sutaze sa
totiz nekonaju len v Sporte, ale aj v oblasti gastra,
ktoré tieZ svojou tematikou patri pod kridla minis-
terstva. Viem, Ze podpora takého timu je financne
naroéna. Ci u pre zabezpedenie logistiky sutazia-
cich, tréningovych priestorov a ¢asu. Napriek na-
rocnosti v Case konsolidacie ministerstvo naslo
prostriedky, aby sme narodny tim podporili. Ide
o Ciastku na drovni 15 000 eur. 29. 10. bolo v Ban-
skej Bystrici narodné kolo, ktorého vitaz postupuje
do eurdpskeho kola vo franctiizskom Marseille. Slo-
vensky tim uZ $tvrtykrat bude mat moZnost repre-
zentovat krajinu na medzindrodnej sutazi. Tak du-
fam, Ze sa im podari postup do svetového kola, ako
to bolo v januari tohto roku v Lyone. V tom eurdp-
skom kole je 20 druzstiev a do svetového finale ich
postupuje desat.

e Je 0 Vas zname, Ze podporujete mladez a skoly
zamerané na $port a cestovny ruch. Casopis t. r.
oslavuje 35. vyrocie. 35 rokov spolupracujeme so
Skolami zameranymi na gastronémiu a cestovny
ruch. Zucastriujeme sa maturit a r6znych zaujima-
vych podujati, sitaZi a prezentacii a méiem len
konstatovat, Ze Ziaci, aj vdaka svojim pedagé-
gom, su perfektne pripraveni do profesijného Zi-
vota, no odchadzaju do zahranicia, kde maju lep-
Sie finanéné a profesionalne podmienky. €o robit,
aby nam neodchadzali?

Samozrejme, Ze platobné podmienky su vo vyspe-
lejsich krajinach lepsie. Okrem toho, a hlavne po
covide, malokto chce ostat v tomto nestabilnom
segmente. Je to ovela rozsiahlejsia téma a je su-
Castou celkového zvySovania platov v krajine. Ale
poviem to inak, samotné odchadzanie nemusi byt
aZ také zIé, pretoze mlady ¢lovek sa v zahranici na-

uci toho vela. Délezité je, aby sa po case vratili
a priniesli svoje skusenosti. To si myslim, Zzeby pod-
porilo gastroturizmus najviac. Mladi a rozhladeni
[udia.

e V minulosti sa aj na pdde Vasho ministerstva
hovorilo o michelinskych hviezdickach. Napokon,
v Cechach uz maju dve. Zaziari michelinskd hviez-
dicka aj na nasom slovenskom gastronomickom
nebi?

Je to dlhsia a komplexnejSia téma. Slovenska
gastrondmia urcite napreduje. No hviezdicky neda-
vam ja, ale bedeker. Kazda krajina, ktora vstupuje
do rokovani s Michelin guide, musi prejst tzv. audi-
tom. Jej suma v pripade Slovenska bola 175-tisic
eur. Pomocou neho bedeker zhodnoti potencial
krajiny. Vysledkom je analyza, podla ktorej skiima-
ny gastrosektor md, alebo nemd potencial na kla-
sické hodnotenie podnikov inSpektormi. Bez tohto
kroku nie je mozné klasické hodnotenie podnikov,
teda vydanie slovenského bedekra. Proces je rov-
naky pri kazdej novej destinacii, ktord prejavi spo-
lupracu s bedekrom. Neverejny vysledok auditu
obsahuje napr. rozbor dobrych ¢i slabsich stranok
gastro scény a trva niekolko mesiacov. Skiimana
krajina do jeho priebehu nijako nezasahuje. Jej vy-
sledkom ma byt odporucanie, resp. neodporucanie
zaradenia do hodnoteni vramci Michelin guide. Nie
je to teda este samotné udelovanie oceneni jed-
notlivym resStauraciam. To prichddza az po uzatvo-
reni klasickej zmluvy medzi Michelin guide a sku-
manou destinaciou. MdZe riou byt mesto, region ¢i
cela krajina. Ide o dlhodobejsi proces, ktory nema
presny ¢asovy ramec, aj vzhladom na néaroénost
a odbornost rokovani medzi zd¢astnenymi strana-
mi.

o KedZe sme gastronomicky Casopis, chcela by
som sa Vas opytat, aka kuchyfiu uprednostriuje-
te, na ktoré jedlo nedate dopustit? Mate svoju
obltubenu restauraciu?

Mozno vas prekvapim svojou odpovedou, no mam
rad dobre pripraveny segedinsky gulas. Rovnako
mi ulahodite bravéovym rezriom so zemiakovou
kasou. No a ¢o sa podnikov tyka, uprednostriujem
reStauracie s dobrym a kvalitnym jedlom. Pri svo-
jich cestach mam v mnohych mestach svoj oblube-
ny podnik, ktory rad navstivim, pri kazdom z nich je
vsak zékladom dobra kuchyna.

o A ¢o vino? Nase vina ziskavaju Uspechy na do-
macich aj zahraniénych sutaZiach. Napokon,
k dobrému jedlu patri aj dobré vino. Mate svoje
oblubené?

V prvom rade su to kvalitné slovenské vina. Oce-
nim najma kvalitné cervené suché. Konkrétne Du-
naj Cervené suché, alebo Topol¢ianky ¢ervené su-
ché. A ked' uz zahrani¢né, tak Primitivo.

Pripime si teda Vasim oblubenym vinom na
uspech nasho narodného timu na sutaZi Bocuse
d’Or v Lyone. Dakujem za rozhovor.

CGasopis je na trhu 35 rokov.
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