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vykrojeny chlieb a este prekrojime na
polovice. Ozdobime orechom, gulickou
syra obalenou v paprike a petrzleno-
vou vriatou.

KANAPKY S TRESCOU PECENOU
Suroviny: ¢ 125 g trescej peCene e
125 g masla e sol ® mleté Cierne kore-
nie * 1 polievkova lyZica citrénovej sta-
vy ¢ 10 g cibule

Postup: Maslo so sofou a mletym Cier-
nym korenim vyslahdme. Do vyslaha-
ného masla pridame tresCiu pecen aj
s olejom, nadrobno nakrajanu cibulu
a citrénovd stavu. Po vyslahani vychla-
dime a poddvame na bielom chlebe
alebo pecive.

Uprava: Na chlieb, nakrajany na $tvor-
ce, natrieme natierku. stred Stvorca,
pomocou cukrarskeho vrecuska a hviez-
dicovej trubicky urobime ruzicku. Zdo-
bime citrénom, kapiou a kdprom.

KANAPKY S TVAROHOVOU
NATIERKOU SO SUNKOU

Suroviny: ¢ 150 g makkého tvarohu e
50 g masla * 40 g Sunky e 1 polievkova
lyZica mlieka ® sol e paZitka

Postup: Maslo so solou vyslahame,
pridame cez husté sitko prelisovany tvaroh
a na malé kocky nakrdjanu Sunku. Premiesa-
me a podla potreby rozriedime mliekom,
dochutime nakrajanou pazitkou. Podavame
vo vychladenom stave s bielym chlebom
alebo pecivom.

Uprava: Na chlieb, nakrajany na $tvorce, na-
nesieme pomocou cukrarskeho vrecuska
a hviezdicovej trubicky natierku, ktoru zdo-
bime egresom, ribezlami a jemne nakraja-
nou Sunkou.

Kanapky so syrovou natierkou
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Kanapky s tvarohovou natierkou so Sunkou

KANAPKY S VAJCOVOU

NATIERKOU

Suroviny: ¢ 4 vajcia ® 60 g masla ¢ 30 g cibu-
le » sol' e mleté Cierne korenie ® horcica
pazitka

Postup: Natvrdo uvarené vajcia olupeme,
oddelime Zitka od bielkov Maslo so solou
vyslahdme, priddme cez sitko prelisované
a na jemné kocky nakrajané bielky a dochu-

PRER 2

Kanapky s vajcovou natierkou

time mletym ciernym korenim, horcicou
a nakrajanou pazitkou. Premiesanu natierku
podavame vychladenu.

Uprava: Na plech s nizkym okrajom ro-
zotrieme natierku do vysky 1/2 cm a necha-
me v chladni¢ke stuhnut. Po stuhnuti vykra-
jujeme okruhlym vykrajovacom, ukladame
na rovnako vykrojeny chlieb a ozdobime
mladou mrkvou, olivou a képrom.

Kanapky s trescou peceiou





