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MEDZINARODNY GASTRONOMICKY
SPRIEVODGCA GAULT&MILLAU
ZHODNOTIL SLOVENSKE GASTRO

Gault.
Millau

€O PRINIESOL BEDEKED

GAULT&MILLAU

Historicky druhé vydanie gastronomického
sprievodcu Gault&Millau pre Slovensko za-
hfia celkom 221 hodnotenych restaurdcii.
Z nich sa 182 podarilo dosiahnut hodnote-
nie aspon 11 bodov z celkovych 20, vdaka
¢omu sa mézu pysit prestiznym symbolom
kucharskej ciapky. Autori do bedekra zaradi-
li aj 83 podnikov v kategérii POP. Ide o oblu-
benu sekciu zahfiajucu popularne koncepty
v podobe street foodov ¢i bistier, ktoré sice
nemozno hodnotit podla klasickych kritérii
Gault&Millau, ale inSpektori ich odporucaju
ako kvalitné miesta hodné navstevy.

STYRI CIAPKY NA STUPNI

vitazov

Prestizne Styri Ciapky si vybojovali hned' tri
Spickové podniky — ku ECK Restaurant, ktory
triumfoval uz minuly rok, sa pridali restaura-
cie Irin a GasSperov Mlyn.

TRI CIAPKY

Restauracii ocenenych tromi ¢iapkami bolo
tento rok dvanast: svoju vysokud urover in-
Spektorom dokazali ARTE Restaurant; SE-
VEN Restaurant Café; EDOMAE Sushi Mat-
suki; ORIGIN, BISTRONOMY; UFO watch.
taste.groove.; BISTRIC Restaurant; D.Steak-
house; Grand Restaurant; ReStauracia Klara,
Kastiel' Voderady; ReStaurdcia Sissi a Semil-
lon Restaurant.

,Nasi inSpektori sa vrdtili do podnikov,
ktoré sme navstivili minuly rok, aby zhodno-
tili, kam sa posunuli. Okrem toho sme velmi
radi, Ze sme objavili mnoZstvo dalsich
restaurdcii, ktoré sme v minulosti nestihli
navstivit, pripadne su nové. MbZem potvr-
dit, Ze kvalita slovenského gastra ide stabil-
ne hore a obstoji aj v medzindrodnej konku-
rencii,” hovori Michal Ondris, $éfinsSpektor
Gault&Millau Slovensko.

MEDAILONKY OCENENYCH OSOBNOSTI

A PODNIKOV

o Séfkuchar roka: Jozef Breza — $éfkuchar
restauracie Gasperov mlyn

e Mlady talent roka: Roman Borovsky —
Semillon Restaurant

Partner kategérie:

Jakub Doktorik, Sommelier roka, Irin

Séfkuchar zajtrajska: Peter Bracho — $éf-
kuchar gastronomického konceptu Res-
tauracia Klara v novozrekonstruovanom
Kastieli Voderady.

Najlepsi servis: ECK Restaurant — ECK
Restaurant sa zameriava na najvyssiu Uro-
ven fine diningu s dérazom na detaily
v ramci varenia, filozofie, ambientu a naj-
ma pohostinnosti a pohody pre hosta.
Someliér roka: Jakub Doktorik — hlavny
someliér bratislavskej restauracie Irin
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e Gourmet hotel roka: Hotel Lomnica —
Restaurdciu Sissi najdu hostia v 5* Hoteli
Lomnica vo Vysokych Tatrach. Noblesne
zariadene] reStauracii Séfuje Patrik Po-
kryvka, ¢len Ndrodného timu kuchdarov
a vitaz Ndrodného kola sutaze Bocuse
d’Or 2025 Slovensko.

e POP roka: Benovsky Bistro&Market —
Benovsky bistro & market sa nachadza na
namesti v prekrasnej Spisskej Sobote.
Svojim hostom uz viac ako Styri roky po-



