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GOURMET HOTEL OF THE YEAR

RESTAURACIE OCENENE
ETYRMI CIAPKAMI |

HOTEL LOMNICA

ey 17-18,5 z 20 bodov

o | GASPEROVMLYN  ECK RESTAURANT IRIN.
Partner kategérie: k3 Sl bk bl e

nuka pod jednou strechou hned' niekolko
sluzieb. Bistro s ranajkami a obedmi Ci
skorsou vecerou, kaviaren s remeselnou
kavou, kolac¢mi a zakuskami a tiez predaj-
nu kvalitnych, vacsinou lokalnych potra-
vin ¢i vin a napojov.

Vitazom srdeéne gratulujeme. Dakujeme,
Ze Sirite dobré meno slovenskej gastroné-
mie, dobré meno nasho Slovenska doma aj
v zahranici. DrZime Vam palce, priatelia!

o GAULT&MILLAU

Franctzskeho gastronomického sprievod-
cu zalozili novinari Henri Gault a Christian
Millau v Sestdesiatych rokoch minulého
storocia ako reakciu na vtedy strnulé hod-
notiace pravidld inych sprievodcov. Vy-
tvorili flexibilny systém hodnotenia zalo-
Zeny na kombinacii udelovania symbolu
kucharskej ciapky (,toque”) a bodov. Defi-
novali kulinarske desatoro tzv. nouvelle
cuisine. Vdaka svojmu pristupu a praci sa
v roku 1980 dostali na obalku prestizneho
Casopisu Time a ich systém pomohol ob-
javit mnohé gastronomické talenty. V su-
Casnosti Gault&Millau posobi v dvadsia-
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o GAULT&MILLAU NA SLOVENSKU

Prvé vydanie Gault&Millau pre Slovensko
v kniznej i online verzii vyslo v jani 2025.
Celkovo sa do neho dostalo 194 podnikov,
a to 146 hodnotenych restauracii a 48 pre-
vadzok v nehodnotenej kategdrii POP. Naj-
vysSie hodnotenie v prvom slovenskom
vydani ziskala restauracia ECK so Styrmi
Ciapkami a 18 bodmi. Vébec prvymi drzitel-
mi oceneni Gault&Millau na Slovensku sa
na slavnostnom galavecere stali Daniel Ti-
linger (Séfkuchar roka), Luka$ Heuser (Séf-
kuchar zajtrajska), Patrik Pokryvka (Mlady
talent roka) a Maso od Romana (POP roka).




