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núka pod jednou strechou hneď niekoľko 
služieb. Bistro s raňajkami a obedmi či 
skoršou večerou, kaviareň s remeselnou 
kávou, koláčmi a zákuskami a tiež predaj-
ňu kvalitných, väčšinou lokálnych potra-
vín či vín a nápojov. 

Víťazom srdečne gratulujeme. Ďakujeme, 
že šírite dobré meno slovenskej gastronó-
mie, dobré meno nášho Slovenska doma aj 
v zahraničí. Držíme Vám palce, priatelia!

GAULT&MILLAU
Francúzskeho gastronomického sprievod-
cu založili novinári Henri Gault a Chris tian 
Millau v šesťdesiatych rokoch minulého 
storočia ako reakciu na vtedy strnulé hod-
notiace pravidlá iných sprievodcov. Vy-
tvorili flexibilný systém hodnotenia zalo-
žený na kombinácii udeľovania symbolu 
kuchárskej čiapky („toque“) a bodov. Defi-
novali kulinárske desatoro tzv. nouvelle 
cuisine. Vďaka svojmu prístupu a práci sa 
v roku 1980 dostali na obálku prestížneho 
časopisu Time a ich systém pomohol ob-
javiť mnohé gastronomické talenty. V sú-
časnosti Gault&Millau pôsobí v dvadsia-
tich krajinách sveta.

GAULT&MILLAU NA SLOVENSKU
Prvé vydanie Gault&Millau pre Slovensko 
v knižnej i online verzii vyšlo v júni 2025. 
Celkovo sa do neho dostalo 194 podnikov, 
a to 146 hodnotených reštaurácií a 48 pre-
vádzok v nehodnotenej kategórii POP. Naj-
vyššie hodnotenie v prvom slovenskom 
vydaní získala reštaurácia ECK so štyrmi 
čiapkami a 18 bodmi. Vôbec prvými držiteľ-
mi ocenení Gault&Millau na Slovensku sa 
na slávnostnom galavečere stali Daniel Ti-
linger (Šéfkuchár roka), Lukáš Heuser (Šéf-
kuchár zajtrajška), Patrik Pokrývka (Mladý 
talent roka) a Mäso od Romana (POP roka).

Gourmet Hotel roka, Hotel Lomnica, Reštaurácia Sissi


