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a zucastnili sme sa spolu na 10 sutaziach ce-
losvetovej Urovne, ktoré organizuje Svetova
organizacia kuchdérskych spolkov. Som pys-
na, ze sme zo vSetkych sutazi na Slovensko
doviezli bronzové a strieborné medaily. ESte
je pred nami vyzva — zlaté medaily. Neza-
budli sme ani na podporu rozvoja zrucnosti
buducej kucharskej a cukrarskej generacie.
Usporaduvali sme pre nich rézne odborné
Skolenia a kurzy. Organizovali sme celoslo-
venské i regiondlne sutaZe a pozorovali
sme, ako vdaka nim rastie zru¢nost a kreati-
vita sutaZiacich. MoZno aj preto ma tato
praca dodnes velmi bavi. ESte taka perlicka.
Asi sa to velmi verejne nevie, ale nasimi
Cestnymi ¢lenmi boli aj prezident republiky
pan Michal Kovac s pani manzelkou. Velmi
ndm drzali palce a sledovali nasu ¢innost.
Neviem, Ci existuje nejaky iny zvdz vo svete,
ktory by mal v ¢lenskej zdkladni prezidenta
republiky. Aj toto Uplne neskromne povazu-
jem za svoj uspech.

e Vdaka Tebe sa Slovensky zvdz kucharov
a cukrarov stal riadnym clenom Medzina-
rodnej organizacie WACS, dokonca prezi-
denti pan Antovszky a pan Janata ziskali
najvysSie ocenenie Svetovej organizacie
kucharskych spolkov - titul doZivotného
cestného clena WACS. To vsetko zavazuje.
Prijatim za riadneho clena tejto svetovej or-
ganizacie sa v roku 2000 pre nas otvorili
dvere do sveta medzindrodnych sutazi. Zis-
kali sme privilégium ako jediny zvdz na Slo-
vensku zuéastfiovat sa na sutaziach Narod-
nych timov kuchdrov a cukrdrov. Dostali
sme sa blizSie k zdroju najnovsich gastrono-
mickych trendov. Ucastou na Kontinental-
nych konferencidch a svetovych kongresoch
WACS mame moznost spoluvytvarat pod-
mienky pre zvysenie kvality stravovania, ale
aj obmedzenie mrhania potravinami. Prave
teraz sme sa vratili z rokovania Svetového
kongresu WACS, ktord sa konala vo Walese.
Vstupom do WACS sme ziskali aj vela dal-
Sich benefitov. Dnes si ¢lenovia zvazu vstup
do WACS pochvaluju. Ked' si vsak spome-
niem na zaciatky, ked' som vstup do svetovej
organizacie navrhla, nebolo to velmi jedno-
duché. Vieme, ako tazko sa dodnes u nés
prijimaju nové, nepoznané veci, s ktorymi
nie su Ziadne skusenosti. Boli to mnohoho-
dinové diskusie a presviedcanie vtedajsieho
vedenia, Ze je to pre rozvoj nasej gastrono-
mie, ale aj cestovného ruchu velmi dobré
rieSenie. Trocha sa vykrucali, ale ja som na-
rodend v znameni ryb a teda dostatocne
tvrdohlava, takZze som ich nakoniec presved-
Cila. Dnes z toho profitujeme.

e Slovensky zvaz kucharov a cukrarov sa
zGéastnuje rdoznych sutaZi doma aj v zahra-
nici. Len nedavno sa nas narodny tim vratil
z Marseille, kde sa konalo eurépske finale
najprestiznejsej kucharskej sitaze — Bocu-
se d’Or. Na vystave Danubius Gastro v bra-
tislavskej Inchebe uz tradi¢ne prebiehaju
sutaZe a prezentacie zvizu, atd. atd’. SZKC
sa zucastiiuje na vystavach, maturitach
a sutaziach (ktoré aj organizuje) Ziakov Ho-
telovych akadémii a $0S gastronémie a ho-
telovych sluzieb. Aky je Tvoj nazor? Su Ziaci
dostatocne pripraveni do profesijného Zi-
vota?

O sutaziach Olympiada kuchdrov a cukrarov
a Svetovy kulinarsky pohar som uz hovorila.
Velmi ma tesi, Ze nas$ zvaz sa podujal rozsirit
databdzu svetovych sutazi o dalsiu a to naj-
slavnejsiu a najprestiznejSiu svetovu sutaz
kucharskeho umenia na svete Bocuse dOr.
Tato velkolepa kucharska a medialna show
sa pocas viac ako 30-tich rokov svojej exis-
tencie rozrastla na vsetky kontinenty sveta
a je povaZovana za ,gastronomického Osca-
ra“. Je to naozaj kucharska s zaroven aj me-
didlna show velkolepych rozmerov. Ziskali
sme licenciu od organizatora tejto sutaze,
ktord nas opravnuje na organizovanie na-
rodného kola sutaze: Bocuse d'Or Slovakia.
TakZe po 11 rokoch od zorganizovania prvé-
ho narodného kola tejto sutaze sme prevza-
li Stafetu a podarilo sa ndm zorganizovat uz
treti roCnik narodného kola v nasej rézii. Aj
Ucast v tejto sutazi potvrdila kvality nasich
kucharov a cukrarov. Uz trikrdt sme postupi-
li na Eurdpske finale a raz dokonca na sveto-
vé findle tejto sutaze. Ako som uz spomina-
la, vela pozornosti venujeme juniorom.
V spolupraci so Statnym instititom odbor-
ného vzdeldvania a pod zastitou Minister-
stva Skolstva, vyskumu, vyvoja a mladeze SR
sme v tomto roku zorganizovali uz 15. rocnik
sutaze Skills Slovakia Junior GASTRO CUP
v odbore kuchér a 6. roénik tejto sutaZe
v odbore cukrar. Okrem toho nase kluby or-
ganizuju celoslovenské a regiondlne sutaze.

Tych je do roka Sest. Na pocest zakladatela
zvazu pana Ondreja Antovszkého sme do
programu aktivit zaradili sataz Junior
AWARD — Memoridl O. Antovszkého, ktoru
realizujeme v spolupraci s obcou Tekovské
Luzany, Regiondlnou rozvojovou agenturou
Levicko a OOCR Tekov v obci Tekovské Luza-
ny, kde pan Antovszky prezil velku ¢ast svoj-
ho Zivota a je aj miestom jeho posledného
odpocinku. Samozrejme, Ze by sme si priali,
aby sutaZi bolo viac, ale vzhladom na fi-
nanénd ndro¢nost nie je v nasich silach
prudko rozsirit ich pocet. Velkd vdaka patri
preto nasim partnerom a podporovatelom,
ako aj Ministerstvu cestovného ruchu
a Sportu SR a Ministerstvu Skolstva, vysku-
mu, vyvoja a mladeze SR s finan¢nou pod-
porou ktorych su niektoré sutaze realizova-
né.

Pokial' ide o to, ¢i budice generacie ku-
chérov a cukrarov su dobre pripravované,
myslim, Ze nase stredné odborné skoly a ho-
telové akadémie sa nemaju za ¢o hanbit,
naopak zasluzia si pochvalu za ¢innost, kto-
rou z mladych ludi bez odbornych skisenos-
ti a vedomosti vykresu Sikovnych kucharov
a cukrarov. Sme toho svedkami na nasich
odbornych sutaziach. Potvrdzuje sa to na
aranzovani jedal a dezertov na tanieri a na
dobrom ochuteni. Pripravit jedlo tak, aby po
jeho podani konzument si uz nemusel jedlo
dochutit, je naozaj umenie, ktorému ich
Skoly Uspesne ucia.

o Cim prekvapite v blizkej budticnosti?

Tak na tuto otdzku nie je lahké odpovedat.
Jednak nasa ¢innost vychadza aj z potrieb
trhu a nasich ¢lenov, na ktoré sa snazime
odpovedat. Obmedzuje nés vsak nedosta-
tok finanénych prostriedkov. Co u? ale teraz
mézem prezradit je, 7e v spolupraci so Stat-
nym instititom odborného vzdeldvania
a Alianciou sektorovych rad sa podielame
na priprave podmienok na podporu vyssie-
ho zdujmu o remesla. Spolu pripravujeme
podmienky pre zavedenie institutu maj-
strovskej skusky kuchdra a cukrara do praxe.
Sucastou majstrovskej skusky bude overe-
nie najma odbornych, lektorskych, podnika-
telskych a riadiacich kompetencii uchadza-
Ca. Verim, Ze tento projekt bude uspesny.

Dakujem za rozhovor a prajem Tebe, Tvo-
jej rodine, ale aj Slovenskému zvazu kucha-
rov a cukrarov len to najlepsie. Nech sa Vam
vo Vasej krasnej aj ked ndrocnej praci dari,
nech nadalej Sirite dobré meno slovenskej
gastrondmie, dobré meno nasho Slovenska
doma aj vo svete!



