nit sa putavych workshopov, ktoré podnieti-
li nové napady pre ich podnikanie alebo ka-
riéru a rozsirit si siet kontaktov na oficial-
nych podujatiach s najvacsou kulindrskou
organizaciou sveta.

PASTVA e VASEN e TANIER

Worldchefs Congress & Expo je navrhnuty
tak, aby spojil $éfkucharov, pedagdgov
a profesiondlov v oblasti pohostinstva
z takmer 100 krajin na tri dni ucenia, vytva-
rania sieti a globalnej kulindrskej vymeny.
Tohtoro¢nd téma ,Pastva, vasen, tanier”
oslavovala cestu jedla od jeho pévodu az po
konecné jedlo a to, ako nds vSetkych spaja
— od farmy az po stol, naprie¢ hranicami
a kultdrami.

Program rokovania sa venoval tejto téme
prostrednictvom hlavnych re¢nikov — vrata-
ne michelinského oceneného Marca Pierra
Whitea, Toma Phillipsa a Sian Wyn Owen —
networkingovych podujati, findle Global
Chefs Challenge a medzindrodnej obchod-
nej vystavy.

Okrem putavych prezentacii recnikov
program zahrnal aj kulinarske ukazky od
hosti, vratane michelinského oceneného
One Hywel Jonesa, Dilmah Tea, cukréra
Pierra Abi Haylu a experta na udrzatelnost
Colina Wheelera-Jamesa.

V CENTRE ZAUJMU — UDRZATELNOST

Ako Cervena nit sa celym programom tiahla
Udrzatelnost so Specializovanymi sekciami
zameranymi na ochranu planéty a podporu
[udi stojacich za tymto odvetvim. Ucastnici
sa dozvedeli najnovsie informdcie o progra-
moch Worldchefs, zameranych na udrzatel-
nost, vratane iniciativ Feed the Planet a pro-
jektu FoodChoices4LIFE spolufinancované-
ho EU, s moZnostami ziskania podrobnej-
Sich informécii dozvediet sa viac a zapojit
sa.

V ramci misie Worldchefs posilnit posta-
venie dalsej generacie lidrov v tomto odvet-
vi bol program Kongresu 2026 premyslene
vytvoreny tak, aby poskytoval transformac-
né zazitky kucharom vo vsetkych fazach ich
kariéry a zaroven poskytoval Specialne prile-
zitosti mladym kucharom.

PODPORA MLADYCH KUCHAROV

Pocas podujatia v maji 2026 Vybor pre glo-
balny rozvoj mladych kucharov Worldchefs
predstavil novi sadu mentorskych nastro-
jov pre mladych kuchdarov, ktora bola vyvi-
nutd s cielom poskytnut struktirované po-
radenstvo kulinarskym zdruZeniam, aby
mohli lepSie poskytovat zdroje mladym ku-
charom na celom svete.

Férum mladych kucharov Billa Gallaghera
poskytlo exkluzivne stretnutia pre mladych
kuchdrov. Mladi delegati mali Uplny pristup
k programu Kongresu a vystavy, ako aj k pri-
spésobenym stretnutiam a vyletom, vrata-
ne vyletu na trh v Newporte, hladania po-
travy a exkluzivnej vecere v Tiny Rebel.

Mladym kucharom , boli ur¢ené osobné
stretnutia s niektorymi z hlavnych hviezd
podujatia, ¢o mladym kucharom poskytlo
pozoruhodny pristup k poprednym osob-
nostiam, ktoré im pomézu formovat ich ka-
riéru. Sucastou jedinetného programu

S viceprezidentom Worldchefs p. Alainom

Young Chefs Forum boli kuchari oceneni Mi-
chelinskou hviezdou, vratane Marca Pierra
Whitea, Toma Phillipsa a Sian Wyn Owena.

GLOBAL CHEFS CHALLENGE 2026

Pocas podujatia sa konalo aj celosvetové fi-
nalové kolo sutaze Global Chefs Challenge
2026, kde sa stretli sutaziaci zastupujuci
kvalifikované timy z rbéznych kontinentov
sveta. Pocas Styroch dni intenzivnej sutaze
ich vykony sledovala prisna hodnotiaca ko-
misia. Timy, ktoré sa do finale kvalifikovali

v kontinentalnych findlovych kolach sutaze,
predviedli majstrovstvo v kulinarskom ume-
ni. Aj SZKC malo svoje Zeliezko v ohni v po-
dobe sutazného timu $éfkuchara Andreja
Rotha s asistentom Alexom Beérom. Hod-
notiaca komisia udelila 4 zlaté, 4 strieborné
a 7 bronzovych oceneni. Nas tim v konku-
rencii 15 sutaznych timov obsadil 12 priecku
a umiestnili sa v bronzovom pasme hodno-
tenia. Ugast vo svetovom findlovom kole
povaZzujeme za Uspech a umiestnenie ndsho

Kontinentalny riaditel pe Strednii Eurépu Mike Pansi

timu je potvrdenim konkurencie schopnosti
nasej narodnej kuchyne.

Ucast na financne tak naroc¢nej sttaze sa
konala s podporou Ministerstva cestovného
ruchu a Sportu Slovenskej republiky, ¢o si
vysoko vazime a velmi dakujeme.

Zastupcovia ¢lenskych narodnych asocia-
cii Worldchefs sa opéat na svetovom kongre-
se zucastnia v Parizi v roku 2028, ked bude
organizacia oslavovat storo¢nicu zaloZenia.

Ing. Zuzana Duzekova



